G fS " GEMEINSCHAFT FUR SEEFAHRT
, VEREIN FUR HOCHSEESEGELN

Was sind firr ,Geistige” Getranke an Bord?

Hier sind einige Mischungen mit Gin + Campari.
Dazu werden noch in einigen Rezepten suBer Wermut, trockener Wermut und
Rotwein benétigt. Zitronen, Mineralwasser sind sicher an Bord.

Wenn kein Eis vorhanden ist, alles gut vorklhlen, evtl. auch die Glaser!

Gin und Campari Drinks

15 ml stBer Wermut
mit Orangenspirale
servieren

1 EL brauner Rum
15 ml Orangensaft

Cocktails/ Longdrink Cocktails/Longdrink Longdrinks
NEGRONI JAMAICA GLOW AMERICANO
60 ml Gin 60 ml Gin 45 ml stiBer Wermut
30 ml Campari 15 ml trockener Rotwein 45 ml Campari

mit Sodawasser auffillen,
mit Zitronenschale

2 TL Orangensaft
2 Spritzer Grenadine

garnieren
BEAUTY SPOT ARTILLERY CAMPARI SODA
60 ml Gin 60 ml Gin 60 ml Campari
15 ml trockener Wermut 15 ml stiBer Wermut mit Mineralwasser
15 ml stiBer Wermut auffillen

Zitronenachtel dazu

KUP’S INDISPENSABLE
60 ml Gin
22,5 ml trockener Wermut
22,5 ml stiBer Wermut
mit Orangenspirale

MARTINI
30 ml Gin
60 ml trockener Wermut
mit Cocktailolive servieren

CAMPARI Orange
60 ml Campari
Mit Orangensaft auffiillen
Orangenachtel dazu

15 ml trockener Wermut
15 ml stBer Wermut
30 ml Orangensaft
1 Spritzer Angosturabitter

15 ml stiBer Wermut
15 ml Ananassaft

servieren
MAURICE PARK AVENUE LEAP FROG HIGHBALL
60 ml Gin 60 ml Gin 60 ml Gin

45 ml Zitronensaft
mit Ginger Ale aufflllen

MANHATTAN COOLER
120 ml trockener Rotwein
60 ml Zitronensaft
1 TL goldener Rum
1 EL Zuckersirup

BISHOP
60 ml Orangensaft
60 ml Zitronensaft
1 TL Zuckersirup
verrihren
Mit Rotwein aufflllen
Mit Fruchtscheiben
servieren

PINK PUSSYCAT
60 ml Gin
1 Spritzer Grenadine
mit Ananassaft auffiillen
mit Ananassttick servieren

Renate Stottmeister
19.02.2009




